
La carte de l’Entre Pôtes
 
 
ENTREES
 
Huîtres Les 12 .........................................................................................................  14.00 €     
Les 9 …....................................................................................................................  10,50 €
Les 6 .........................................................................................................................   7,00 €                                                                                                                    
Saucisse grillées  …..................................................................................................   2,00 €
Le carpaccio de Saint Jacques au piment doux, parfums de Saté …......................    8.50 €
Tartare de crabe sur sa purée d’avocat et crevette bouquet …................................   8.00 €
La soupe de poissons maison, sa rouille et ses croûtons à l’ail …..........................    8.00 €
Assiette de 10 bulots aïoli  …....................................................................................   7.00 €
Les 6 huîtres gratinées au beurre d’amandes  ….....................................................   8.50 €
Terrine de foie gras mi-cuit, confit de figues  …........................................................   8,50 €
Salade de chèvre chaud au miel et paprika  …..........................................................  7.00 €
Les 5 nems à la vietnamienne  …..............................................................................  7.00 €
Salade terroir : gésiers, croûtons, œufs durs (sup foie gras 4.50 €)  …...................    7.00 €
Œufs cocottes au foie gras  …...................................................................................  7.00 €
 
PLATS
 
Rosace de magret de canard sauce à l’orange confite  …......................................  18.00 €
Entrecôte grillée à l’échalotes (sup os de Moelle 4.50 €)  ….................................... 20.00 €
Camembert rôti, petits lardons et pomme au four  …..............................................  13.00 €
Cuisse de canard confite aux cèpes persillade  …..................................................  18.00 €
Civet de lièvre en cocotte grand-mère  …................................................................  16.00 €
 
Daurade royale grillée à la plancha  ….....................................................................  16.00 €
La sole grillée à la plancha  …..................................................................................  25.00 €
Ttoro comme à St Jean de Luz  …...........................................................................  20.00 €
Blanc de seiche au chorizo coulis de poivron rouge  …...........................................  16.50 €
Risotto aux shiitake et banderilles de gambas  …....................................................  17.00 €
Steak de Thon Basquaise à la plancha  …...............................................................  17.00 €
 
　 
DESSERTS
 
Profiterole bordelaise (cannelé ) au chocolat chaud  ….............................................  7.00 €
Café ou thé gourmand  …...........................................................................................  8.00 €
Pana Cotta façon capuccino  ….................................................................................   6.00 €
Crêpe/Gaufre au sucre  …..........................................................................................   4.00 €
Crêpe/Gaufre chocolat ou Nutella  …..........................................................................  6.00 €
Crêpe Grand Marnier  ….............................................................................................. 6.00 €
Carpaccio d’ananas, sorbet passion  ….....................................................................   5.50 €
Gâteau Basque, confiture de cerise  …......................................................................   5.50 €
Macaron glacé caramel beurre salé  …......................................................................   7.00 €



Crème brûlée à la vanille  ….......................................................................................  6.50 €
Assiette de fromages (salade, noix)  …......................................................................   5.50 €
Coupe de glace (2 parfums au choix )  …..................................................................   4.50 €
Café ou Chocolat liégeois  …......................................................................................  6.50 €
Dame Blanche  ….......................................................................................................  6.50 €
Colonel (sorbet citron, vodka )  …...............................................................................  7.50 €
 
Supplément chantilly ou chocolat chaud  …...............................................................  1.80 €

 
 

 
Restaurant l’Entre Pôtes - Ouvert toute l’année.

 
 

Midi　: Mardi au Dimanche 12h00 - 14h30
Soir　: Mercredi au Samedi 19h30 - 22h00

 
 

Fermeture : lundi toute la journée, mardi soir, dimanche soir.
 
 
 

Soirée à thème tous les vendredis soir.
 


